DE WALVIS

DINER // 18:00 - 22:00 M E

NU

BROOD | 4

Om vast mee te beginnen. Met twee
huisgemaakte dips

VOOR

GAZPACHO | 7

Geroosterde watermeloen - tomaat en
komkommer - ijsblokje van framboos - rode
peper - crostini -

MEZZE | 14

Geroosterde artisjok met munt - bulgur
gegaard in Marokkaanse muntthee -
geroosterde bospeen - granaatappel -
hangop met koriander - komkommer en
knoflook - tabouleh - gegrilde citroen -
flatbread met za'atar -

Om te delen voor twee personenen

SALADE

ARTISJOK | 13.5

Rucola - geroosterde artisjok - parmezaanse
kaas - pijnboompitten - rauwe broccoli -
citroen-tijmvinaigrette -

Welkom terug

DE WALVIS // SPAARNDAMMERSTRAAT 516
Heeft u een allergie? Meld het ons

@cafedewalvis f @cafedewalvis

HOOFD

RIB EYE | 21.5

Hollandse rib eye van de grill -

geroosterde bospeen - créme van ei en miso -
Japanse chimichurri - frites -

MOSSELEN| 18.5

Romige saus van Hollandse garnalen - gepofte
rode paprika - cognac - watermeloen -
doperwtjes - gremolata van koriander en
sinaasappel - brood -

SPAGHETTI BOLOGNESE| 17
Tomatensaus - gehakt - parmezaanse kaas - tijd -

TORTILLA | 17

Spaanse tortilla van zoete aardappel - aioli van
geitenkaas - dragon - salade van geroosterde
broccoli - groene kruiden - sjalot - geroosterde
citroen vinaigrette -

GOl CUON SPRINGROLLS | 17
Vegan Vietnamese springrolls - twee soorten
dipsaus - gefrituurde rijst - geroosterde radijs -
zoet zuur van rode ui - gegrilde limoen - in
citrus gemarineerde little gem -

DURCERS

CLASSIC BURGER | 17

Black Angus burger - brioche - bacon - demi
glace gestoofde ui - sla - tomaat - mayonaise -
ketchup - frites -

VEGA BURGER | 16.5

Seitan burger - brioche - picalilly-
basilicummayonaise - geroosterde
groenten - rucola - parmezaanse kaas -
olijfolie - frites -

DESSERT

TAART | 7
Taart van de dag - ijs

KAAS | 9

Munster roodschimmelkaas uit de oven -
grissini - groene kruiden - tomaat - mosterd



